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CHRISTMAS EVE

Menu

APERITIVO DI BENVENUTO
Welcome Appetizer

TEMPURA DI VERDURE ACCOMPAGNATA DA MAIONESE
AL PEPERONE CRUSCO
Vegetable Tempura with crispy pepper mayonnaise

CRUDO DI GAMBERO ROSSO DI MAZARA, OLIO AL

BASILICO E SALE AFFUMICATO
Red prawn carpaccio from Mazara, basil oil, and smoked
salt

PACCHERO SOFFIATO RIPIENO DI BACCALA

MANTECATO E GEL DI POMODORINI CONFIT
Crisp-fried puff pastry stuffed with creamy codfish and
confit tomato gel



CHRISTMAS EVE

Meniu

ANTIPASTO
Appetizer

POLPO PIASTRATO, SPUMA DI PATATE E POLVERE

DI OLIVE
Seared Octupus, potato foam and olive dust

PRIMO
First course

RISOTTO, CARCIOFI, GAMBERI E LIME
Risotto with Artichokes, prawns and lime

SECONDO
Main Course
SALMONE, RADICCHIO, PANNA ACIDA E ACETO DI

LAMPON!I
Salmon with radicchio, sour cream, and raspberry vinegar



CHRISTMAS EVE

Meniu

DESSERT

ALBERO DELLA FELICITA
Tree of happiness

CREMA ALLA FAVA TONKA, CONFETTURA DI
LAMPONE, CREMA DI CONFETTI BIANCHI E PEPITE

STREUSEL ALLE MANDORLE
Tonka bean cream, raspberry jam, white confetti cream,
and almond streusel nuggets

DEGUSTAZIONE DI PANETTONE E CIOCCOLATINI by
Allegrio
Panettone and chocolates tasting by Allegrio

80<€ a persona
Very limited availability

Clicca qui per prenotare
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